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37€
PAR PERSONNE

La PREGO

- MENU COMMUN
A TOUS LES PARTICIPANTS -

ENTREE

Antipasti du Chef
(legumes grillés & I'ltalienne, huile
d'olive, basilic, toast de tapenade,
charcuterie et fromages Italiens)

Ou
Carpaccio de boeuf et ses copeaux
de parmesan
Ou
Mozzarella burrata a la truffe

PLAT :

Ravioles a la truffe et sa creme
de parmesan
Ou Filet de daurade
(lit de légumes du soleil et
artichaut confit)

DESSERT :

Pavliova glacé au citron de Sicile et
sa chantilly maison
Ou
Pavé chocolat huile d'olive
et basilic
Ou
Café Gourmand (6 mignardises)

1/4 de vin par personne un café

et eau minérale / \

Kir vin blanc : 3,50€ par personne




