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31€
PAR PERSONNE

La PREGO

- MENU COMMUN
A TOUS LES PARTICIPANTS -

ENTREE

Salade Périgourdine
(salade, tomates,copeaux
de foie gras, gésiers de canard
confits, magret fumé)
Ou
Opéra de saumon Atlantique
jus de citron et coriandre
Ou
Mozzarella burrata et sa fougasse
au pesto

PLAT :

Pavé de boeuf sauce poivre vert
(gratin provencal et fagot de
haricots verts)

Ou
Confit de canard
(pomme de terre gourmande)
Ou
Pavé de cabillaud au beurre blanc
(risotto et tomate provengole)

DESSERT :

Entremet framboise
Ou
Entremet chocolat/caramel
Ou
Nougat glacé, coulis de
fruits rouges et chantilly

1/4 de vin par personne un café
et eau minérale

Kir vin blanc : 3,50€ par personne
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