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29€
PAR PERSONNE

La PREGO

- MENU COMMUN
A TOUS LES PARTICIPANTS -

ENTREE

Mozzarella Bufala au pesto
(tomates fraiches, basilic)
Ou
Melon et jambon de Parme
(suivant saison)

Ou
Salade croustini chévre
au miel et romarin

PLAT :

Paleron de veau confit et
son jus corsé
(gratin de pommes de terre)
Ou
Pavé de saumon & l'aneth
et créeme de mascarpone acidulée
(Poélée de Iégumes du soleil )
Ou
Onglet de bceuf au poivre vert
(pommes frites)

DESSERT :

Chou gourmand glacé au caramel
beurre salé et chantilly maison
Ou
Tiramisu du Chef
Ou
Café gourmand (6 mignardises)

1/4 de vin par personne un café

et eau minérale / \

Kir vin blanc au cassis : 3,50€ par personne




