27€ PAR PERSONNE
(HORS DIMANCHE ET JOURS FERIES)

La PREGO
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Antipasti du Chef
(legumes grillés & I'ltalienne, huile
d'olive, basilic,toast de
tapenade,charcuterie et
fromages Italiens)
Ou
Salade Océane
(Salade, tomate,crevettes, moules,
saumon fumé, citron)
Ou Terrine du Chef

PLAT :

Escalope de volaille ad la Normande
(riz pilaf et fagot de
haricots verts)
Ou
Jambon braisé au miel et
au romarin
(pommes de terre grenailles)
Ou
Brochette de boeuf sauce béarnaise
(pommes de terre Sarladaises)

DESSERT :

Tarte aux myrtilles et Chantilly
Ou
Mini café gourmand
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Kir vin blanc : 3,50€ par personne




