naturel régional Oise — Pays de France

Qise - Pays de France

Charte des
producteurs

Opération a l'initiative du Parc

@ lls apportent tous leurs soins
a la production et fournissent
des produits sains.

@ lls pratiquent la vente dans un
esprit loyal et marchand.

@ lIs tiennent a disposition
’'information relative a leurs
modalités de production.

@ lls soignent les abords de
leur exploitation agricole.

@ lls respectent les horaires
d’ouverture de leur local de vente.

@ lIs affichent clairement
I'origine des produits mis en
vente en distinguant ceux
issus de leur exploitation.

www.parc-oise-paysdefrance.fr
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LE DEPARTEMENT

Consommons
local !

Que vous soyez plut6t
courses au marché, visites
a la ferme ou achats via
la livraison de paniers,
consommer des produits
locaux est possible. Avec
sa marque « Producteurs
Oise - Pays de France »,
le Parc vous aide a mieux
repérer les producteurs
locaux et facilite 'accés
aux produits frais,

locaux et de saison.

Une carte interactive consultable sur le site :
www.parc-oise-paysdefrance.fr est constamment mise a
jour. Elle permet de localiser chaque producteur et chaque lieu de
commercialisation, donne les coordonnées et informations pratiques
concernant les modalités de vente.

Une question de bon sens... et de plaisir

Manger local, c'est d'abord une question de santé : frais et de saison,
les produits locaux sont reconnus pour offrir une meilleure qualité
nutritionnelle.

Chacun sy retrouve a jouer la proximité : le producteur qui maftrise
mieux ses débouchés, évite la multiplication des intermédiaires et des
emballages, et réduit le recours a des transports colteux ; le consom-
mateur qui se procure des produits au moment ou la production est la
plus abondante, et donc au meilleur prix.

En évitant les normes imposées
par les distributeurs, 'agriculteur
est moins contraint a la présenta-
tion des produits et peut vendre
toute sa production, méme les
fruits et légumes « moches »,
tout aussi golteux que ceux
standardisés. ..

Acheter local :

a Ia fer'me ou a la cueillette

Se rendre a la ferme pour faire ses
achats permet de découvrir le lieu de
travail des producteurs. Ces derniers
seront heureux de vous accueillir et
de vous montrer au champ la maniére
dont ils travaillent et soignent leur
production. lls vous montreront « sur
pied » les prodwts que vous prendrez ensuite plaisir a déguster.
Certaines fermes proposent des distributeurs automatiques pour
un approvisionnement a votre convenance. Dans certains cas, vous
pouvez méme cueillir vous-mémes vos fruits et légumes dans les
cueillettes du territoire.

sous forme de panlers

Les formes dachats de produits
en panier sont diverses et variées :
associations de  consommateurs,
AMAP « La Ruche qui dit Oui ! »,
achats de paniers ponctuels. Dans
le cas des deux premieres, les
- consommateurs, fédérés au sein d'une
association, payent a l'avance leurs paniers de produits pour une
période donnée. Des start-ups innovent aussi, comme La Ruche qui
dit Oui |, qui propose aux consommateurs I'achat de produits locaux
via un site internet.

sur les marchés

Pour vous permettre de faire vos
achats, des marchés sont organisés
chaque semaine dans les communes
du Parc naturel régional Oise — Pays
de France. Attention cependant, a
vous assurer que les produits sont
bien locaux (étiquette de provenance,
fruits et légumes de saison, logo Producteurs Oise — Pays de France,
etc.), car sur un méme marché, les producteurs locaux jouxtent des
revendeurs dont les produits viennent des quatre coins de France,
voire du monde.



Pour plus d’infos sur les jours et les horaires d’ouverture,
consultez la carte interactive du Parc naturel Oise — Pays de France
www.parc-oise-paysdefrance.fr
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@ Les marchés

¢ Asniéres-sur-Oise : dimanche matin

* Boran-sur-Oise : dernier samedi matin du mois

* Coye-la-Forét : mercredi et samedi matin

* Chantilly : mercredi et samedi matin

* Creil : mercredi et samedi matin

* Creil, marché Ecocitoyen : | jeudi du mois
(17h30-20h)

* Ermenonville : 2¢ dimanche matin du mois

* Gouvieux : dimanche matin

* Lamorlaye : samedi matin

* Luzarches : vendredi matin

¢ Pont-Sainte-Maxence : mardi matin

* Précy-sur-Oise : |* dimanche matin du mois

* Senlis : mardi et vendredi matin

\_* Viarmes : mercredi et samedi matin

Les paniers de
produits locaux

* Chantilly : Le Clos de la Canardiere,
AMAP de Chantilly, La Ruche qui dit oui !
* Coye-la-Forét : AMAP de Coye
* Creil : Graine d’Amap (AMAP du bassin creillois)
* Fosses : Le sourire dans l'assiette,
Association des paniers de ['Ysieux
* Lamorlaye : Les paniers de la Reine-Blanche
* Orry-la-Ville : AMAP'Orry
* Mont Evéque : La Ruche qui dit oui!
* Mortefontaine : La Ruche qui dit oui !
* Pont-Sainte-Maxence : AMAP de
Pont Sainte Maxence
* Senlis : La Ruche qui dit oui |,
Les paniers de Séraphine
\_* Verneuil-en-Halatte : AMAP Verneuil-en-Halatte

Agriculture Biologique :
Le label AB garantit une

qualité des produits attachée

heemard @ un mode de production sans

BIOLOGIQUE N
produit chimique de synthése et

du bien-étre animal au travers
d’une réglementation spécifique,
controlée par des organismes
de certification agréés par les

pouvoirs publics.



